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HEMOS RECORRIDO UN LARGO CAMINO
PARA LLEGAR A ESTE MOMENTO, EN EL
QUE TE ENCUENTRAS PRESENTE.
PORQUE HEMOS SIDO PARTE DE LA
HISTORIA st E R A TG U A m
ENTREGAMOS EL CORAZON \
RECIBIMEST o NEJo R Bies s iiy
PERSONAS. BAILAMOS, SONREIMOS,
COZAMOS e CEFEBRAMES < #te N
BANQUETES DIGNOS DE LA UNICA
SUGUIDS AR CIEROM Y A HEREIES O

SANQUIETES, . ESE SABOR .Y @ [ESAS

SONRISAS, SE REUNEN AQUI, EN UN

LUGAR CARGADO DE SABORES Y SOBRE

TOD©, DE CULTURA, Y JTODO . ESTO,

COMO INGREDIENTES PRINCIPALES

PARA ESTA HISTORIA QUE EMPIEZA

AHORA CON TU PRIMER BOCADO.




ENTRADAS

ENTRADA VALLUNA $36.500

2 EMPANADAS, 2 ABORRAJADOS, 2
CHORIZOS, 2 PAPAS RELLENAS,

ACOMPANADAS CON MAYONESA SAN
CARLO Y AJI.

BURRATA $33.600

QUESO ITALIANO, ACOMPANADO DE
ALBAHACAS GENOVESAS, EL TOQUE DULCE
QUE APORTAN LAS MACEDONIAS DE
MELON, JAMON SERRANO Y NUESTRA
REDUCCION DE FRESAS Y BALSAMICO

TARTAR DE ATUN $44.900

LA FRESCURA DEL ATUN ROJO, LA
CREMOSIDAD DE NUESTRO ORO VERDE Y
UNAS NOTAS AGRIDULCES APORTADAS
POR MANGOS DE NUESTRA TIERRA, SE
COMPLEMENTAN A LA PERFECCION CON
LA SALSA ESPECIAL DE SAN CARLO.

PORTOBELLO RELLENO $30.000

PORTOBELLO RELLENO DE POLLO Y MIX DE
VEGETALES EN SALSA DE QUESO AZUL.
ACOMPANADO DE CHIPS DE PLATANO

ANILLOS DE CALAMAR $38.400

ANILLOS DE CALAMAR APANADOS EN PANKO,

ACOMPANADOS DE NUESTRA SALSA SAN
CARLO




PLATOS
FUERTES

PASTA CARBONARA $40.700

TRADICIONALMENTE ELABORADA CON UNA
CREMOSA SALSA A BASE DE HUEVO,
TOCINETA,PARMESANO Y ACEITE DE OLIVA
EXTRA VIRGEN.

PASTA MARINERA $54.900

HEMOS SELECCIONADO CON CUIDADO CADA
UNO DE LOS FRUTOS DEL MAR QUE
COMPONEN TU PLATO, SU FRESCURA E
INTENSO SABOR APORTARAN PERSONALIDAD
A NUESTRA SALSA ESPECIAL PARA QUE
DISFRUTES DE UN EXQUISITO MANJAR.

TRUCHA AL AJILLO $47.100

PESCADO SEMIGRASO CON NUESTRA SALSA AL
AJILLO SAN CARLO.

ACOMPANADO DE ENSALADA DE LA CASA ,
CABELLOS DE YUCA Y CHIPS DE PLATANO.

SALMON EN GUACAMOLE $61.100

FILETE DE SALMON A LAS FINAS HIERBAS,
SOBRE UNA CAMA DE AGUACATE CREMOSO Y
VEGETALES SALTEADOS EN NUESTRA
MANTEQUILLA SAN CARLO. ESTE MANJAR
ESTA ACOMPANADO DE MIX DE MARISCOS

PICANHA $72.000

PICANHA ACOMPANADA DE NUESTRA SALSA
PARMIGIANA, SOBRE UNA CAMA DE RISONI|
CON CHAMPINONES.




PULPO AL CARBON $78.400

PULPO ESCALAFADO EN COCCION LENTA PARA
POSTERIORMENTE ASARLO Y AROMATIZARLO
CON MANTEQUILLA SAN CARLO , PODRAS
DISFRUTARLO CON NUESTRA EXQUISITA SALSA
TUCUMANI, ENSALADA SAN CARLO Y PAPAS
RUSTICAS.

SUPREMA RELLENA DE $53.900
ESPINACA Y QUESO

SUPREMA DE POLLO RELLENA DE QUESO
FILADELFIA, ESPINACA Y TOCINETA EN SALSA
DE FRUTOS ROJOS Y COGNAC.

ACOMPANADA DE ENSALADA FRESCA Y PAPAS
RUSTICAS.

SUPREMA DE POLLO RELLENA $42.400
DE ARANDANOS

DELICIOSA SUPREMA DE POLLO RELLENA DE
QUESO AZUL Y ARANDANOS , ACOMPANADA DE
NUESTRA ENSALADA SAN CARLO Y PAPAS
RUSTICAS.

BONDIOLA RELLENA $52.200

FILETE DE BONDIOLA RELLENO CON NUESTRA
MEZCLA DE PROSCIUTTO, ARANDANOS Y
QUESO, BANADO EN SALSA DE FRUTOS ROJOS
Y COCNAC. ESTE MANJAR SE SIRVE SOBRE UNA
CAMA DE CREMOSO DE PAPA Y UNA PORCION
DE ENSALADA FRESCA.

MENU INFANTIL $30.000 ¥

1) PALITOS DE POLLO APANADOS CON PAPA
RUSTICA Y MAYONESA SAN CARLO

2) PASTA CARBONARA ACOMPANADA DE PAN
FRANCES



COSTILLAS SAN CARLO $58.900

CORTE ST. LOUIS-STYLE RIBS CON NUESTRA
ORIGINAL SALSA BBQ, CASCOS DE PAPA Y
ENSALADA DE LA CASA.

NEW YORK $74.400

STEAK NEW YORK EN SALSA DE PIMIENTA,
ACOMPANADO POR UNA PORCION DE PAPA
RUSTICA Y ENSALADA SAN CARLO

ENTRANA SAN CARLO $90.000

NUESTRO PLATO DE LA CARTA, 100% ANGUS
ANGUS CERTIFICADA AROMATIZADA CON
MANTEQUILLA DE AJO, TOMILLO ¥ ROMERO.
RESALTADA CON UNA SALSA DE CHORIZO
ESPANOL ACOMPANADA DE PURE DE PLATANO
MADURO CON QUESO Y ENSALADA SAN CARLO

HAMBURGUESA ANGUS $34.800

120GCR DE CARNE ANCUS CERTIFICADA, PAN DE
ALTA CALIDAD, VECETALES, QUESO Y UNAS
DELICIOSAS SALSAS QUE HARAN UNICA TU
EXPERIENCIA.

ACOMPANADA DE PAPAS RUSTICAS.

RISONI DE VEGETALES $30.000

EXQUISITO RISONI MEZCLADO CON VEGETALES
FRESCOS Y SELECCIONADOS QUE ADEMAS DE
APORTAR UN HERMOSO COLOR, LLENARAN DE
SABOR TU PALADAR.

TABBULE $27.600 %

COUS-COUS ACOMPANADO DE VEGETALES
FRESCOS DE TEMPORADA, HOJAS DE
HIERBABUENA, ZUMO DE LIMON Y ACEITE DE
OLIVA EXTRA VIRGEN.



POSTRES Y
CAFES

BROWNIE CON HELADO

TORTA DE CHOCOLATE CON
HELADO DE VAINILLA

TORTA DE CHOCOLATE
BROWNIE
PORCION DE HELADO

PANNA COTTA DE
MARACUYA

OPERA
ECLAIR
MOUSSE DE LIMON

TIRAMISU

$12.000
$13.200
$9.600
$8.400

$6.000

$12.000

$12.000

$15.000

$13.000

$14.000

CAFE AMERICANO
CAFE EXPRESSO
CAPUCCINO
FRAPUCCINO

CAFE LATTE

AFFOGATO
MOCACCINO

CAFE LATTE FRIO
CAFE AMARETTO

AROMATICA

$7.200
$6.000
$9.600
$14.400
$8.400
$18.000
$11.400
$10.200

$10.800

$3.600
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SE INFORMA A LOS CONSUMIDORES QUE ESTE ESTABLECIMIENTO DE
COMERCIO SUGIERE A SUS CONSUMIDORES UNA PROPINA
CORRESPONDIENTE AL 10% DEL VALOR DE LA CUENTA, EL CUAL
PODRA SER ACEPTADO, RECHAZADO O MODIFICADO POR USTED, DE
ACUERDO CON SU VALORACION DEL SERVICIO PRESTADO. AL
MOMENTO DE SOLICITAR LA CUENTA, INDIQUELE A LA PERSONA QUE
LO ATIENDE SI QUIERE QUE DICHO VALOR SEA O NO INCLUIDO EN LA
FACTURA O INDIQUELE EL VALOR QUE QUIERE DAR COMO PROPINA.
EN ESTE ESTABLECIMIENTO DE COMER, LOS DINEROS RECOGIDOS POR
CONCEPTO DE PROPINAS SE DESTINAN ENTRE LOS TRABAJADORES DE
TODAS LAS AREAS.

EN CASO DE QUE TENGA ALGUN INCONVENIENTE CON EL COBRO DE
LA PROPINA COMUNIQUESE CON LA LINEA EN BOGOTA PARA ATENDER
LAS INQUIETUDES SOBRE EL TEMA™: 6513240 O A LA LINEA DE
ATENCION AL CIUDADANO DE LA SUPER INTENDENCIA DE INDUSTRIA
Y COMERCIO 5920400 EN BOGOTA O PARA EL RESTO DEL PAIS A LA
LINEA GRATUITA NACIONAL 018000-910165, PARA QUE RADIQUE SU
QUEJA.




