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HEMOS RECORRIDO UN LARGO CAMINO
PARA LLEGAR A ESTE MOMENTO, EN EL
QUE TE ENCUENTRAS PRESENTE.
PORQUE HEMOS SIDO PARTE DE LA
HHS TORIA =l E e BT AT SNCl UDAmS M
ENTREGAMOS EL CORAZON \%
REEIBIM@S Tl ohdE @by Dieviiias
PERSONAS. BAILAMOS, SONREIMOS,
COZANMOSE e c FEEER RAME S Sic OiN
BANQUETES DIGNOS DE LA UNICA
SUGUIRS AlRER CIEEOM Y AHORBIESGS

BANQUIETES, - ESE = SABOR . Y « [ESAS

SONRISAS, SE REUNEN AQUI, EN UN

LUGAR CARGCGADO DE SABORES Y SOBRE

TOD©, DE CULTURA, Y TODO  [ESITO,

COMO INGREDIENTES PRINCIPALES

PARA ESTA HISTORIA QUE EMPIEZA

AHORA CON TU PRIMER BOCADO.




COCTEIES DE
AUTOR_

ZEUS DIOS DEL RAYO Y DEL CIELO  $33.600

LA FUERZA DEL VODKA DE MARACUYA, LA SUTILEZA DEL
GCRANDMARMNIER ¥ LA FRESCURA DEL LIMONCILLO SE
HACEN PRESENTES EN ESTE MAGICO COCTEL QUE FUE
CREADO PARA LOS AMANTES DE LO FUERTE Y CITRICO.

POSEIDON: DIOS DEL MAR $33.600

EL JAGERMEISTER ¥ EL WHISKY BUCHANAN'S
ARMONIZAN PERFECTO CON EL LICOR BE CASSIS ¥ EL
EXTRACTO DE MANGO MADURO DEIJANDO EN ESTE
COCTEL NOTAS DIFERENTES ¥ PREDOMINANTES,

HERA DIOSA DEL CIELO $32.400

PARA LOS AMANTES DE LOS DESTILADOS MEXICANGS.
COCTEL A BASE DE MEZCAL, MIEL DE AGAVE ¥ FLOR DE
JAMAICA HARAN EL COMPLEMENTO PERFECTO CON LA
CREMOSIDAD DE LA CLARA DE HUEVO.

ARES D10S DE IA GUERRA $33.600

S| DE COCTELES TIPO POSTRE SE TRATA ESTE ES EL
IDEAL, UN COCTEL SUT[L, DELICADO ¥ CREMOSO A BASE
DE AMARULA Y LICOR DE ALMENDRAS ES5CARCHADO
CON CACAO AMARGO.

ATENEA DIOSA DE LA INTELIGENCIA $31.200

UN EXPERIENCIA DIFERENTE CON UN COCTEL A BASE
DE BRANDY, RON ZACAPA Y LICOR 43 CON EXTRACTO DE
UEHUWMAS. Y EL PICOSO DEL JENGIBRE

HADES DIOS DEL INFRAMUNDO $33.600

COCTEL CON WHISKY SELLO NEGRO, VERMOUTH ROSSO
Y AROMATIZADO CON VING TINTO ESPECIADO CON
CANELA Y CLAVOS.

AFRODITA DIOSA DEL AMOR $28.800

PARA LOS AMANTES DE LO NATURAL ESTE COCTEL FUE
CREADO PARA USTEDES, COCTEL CON TEQUILA, RON
ANEJO, FRUTOS ROJOS Y FRUTOS AMARILLOS.

DTONISTO DIOS DEL VINO

EL JACK DANIELS PRESENTE EN ESTE COCTEL CON UNA
MEZCLA DE VERMUT BIANCO, NARANIA Y UN TERMINC
FINAL DE BITTER DE CHOCOLATE HARAN DE ESTA
BEBIDA ALGO FUERTE ¥ DE CARACTER,

$33.600

HEFESTO DIOS DEL FUEGO $33.600
WHISKEY JAMENSON. TE DE MANZANILLA Y REDUCCION
DE MORAS CON VINO TINTO HACEN DE ESTE COCTEL
UNA BEBIDA DIFERENTE Y EVOLUTIVA

APOLO DIOS DE LA MUSICA $36.000

LA FUERZA BEL GINEBRA % LAS BURBUIAS
REFRESCANTES DEL ACUA TONICA DE GINGER BEER
HACEN COMBINACION GENIAL CON LOS FRUTOS ROJOS.



tﬂ? COCTELES ,
CLASICOS

MARTINI EXTRAPREMIUM $36.000
CON HENDRICK’S:

LIMONADAS

IIMONADA $10.800
ARTINI PREMIUM -

M $31.200 CEREZADA:
CON BULLDOG:

IUIMONADA $9.600
MARTINI PREMIUM $32.400 NATURAL:
BOMBAY:

IIMONADA $10.800
MARTINI TANQUERAY: $37.000 DE COCO:
OLD FASHIONED: $31.200 UMONADA

DE HIERBA BUENA $13.200
MOJITO: $24.000 Y SANDIA:

IUIMONADA $

. i 12.000

MABGARITA; 528800 PINA CON JENGIBRE:
CAIPIRINHA DE FRESA: $26.400
CAIPIRINHA DE CLASICA: $20.000
PISCO SOUR: $35.000
CUBA LIBRE: $25.000
ORGASMO: ¥25.200
TEQUILA SUNRISE: $27.000
CARAJILLO: $29.000 UGOS
GIN & TONIC BOMBAY: $36.700 J
.o NATURALES
BULLDOG: $43.700 :
HENDRICK’S: $45.300 MARACUYA - FRESA - UVA - PINA

MANGO - MORA - GUANABANA - [ULO

SODAS -
ITALIANAS N LECH: 10,800

FRUTOS RO)OS: $14.000

FRUTOS AMARILLOS: $14.000

c} E7 LYCHEE Y FRESAS : $14.000

.



LICORES

AGUARDTENTE
BLANCO SIN AZUCAR:
BLANCO FIESTA

RON

MARQUEZ DEL VALLE 8 ANOS:
MARQUEZ DEL VALLE 3 ANOSH®

VIEJO DE CALDAS TRADICIONAL:
CACIQUE ANEJO
BACARDI ANEJO:

BACARDI CARTA BLANCA:

ZACAPA 23:
BRANDY DOMEC:

TEQUILA
JOSE CUERVO ESPECIAL REPOSADO:

GRAN CENTENARIO PLATA
100% AGAVE:

GRAN CENTENARIO REPOSADO
100% AGCAVE:

1800 SILVER:

1800 REPOSADO:
1800 ANEJO:

1800 CRISTALINO:
DON JULIO BLANCO:
DON JULIO ANEJO:

PATRON ANEJO:

BOTELLA

$102.000

$102.000

$198.000
$114.000

$110.400

$174.000
$192.000

$1.000

$588.000

$210.000

$222.000

$234.000

$333.600

$340.000

$462.000

$498.000
$324.000

$420.000
$588.000

SHOT
$21.600

$21.600

$25.200

$24.000
$24.000
$30.000
$2.000

$45.600

$21.600

$21.600

$21.600

$30.000




LICORES

WHISKY/ WHISKEY BOTELLA SHOT
OLD PARR 12 ANOS $252.000 $30.000
BUCHANANS 12 ANOS $264.000 $30.000
JOHNNIE WALKER RED LABEL $252.000
JOHNNIE WALKER BLACK $312.000
JACK DANNIELS # 7 $288.000
JACK DANNIELS HONEY $312.000
GINEBRA
BOMBAY SAPHIRE: $210.000
TANQUERAY: $258.000
BULLDOG: $348.000
VODKA
PISCO
ABSOLUT $237.600 DEMONIO DE LOS ANDES $237.600
BOTELLA SHOT
AMARETO DISARONNO:  $300.000 $21.600
BAILEYS: $150.000 $18.000
LICOR 43: $24.000
CAMPARI: $180.000 $19.200
JAGERMEISTER: $236.400 $21.600
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GASEOSAS

COCA COLA ORIGINAL:
COCA COLA ZERO:
SODA BRETANA:
GINGER ALE :

AGUA TONICA

AGUA SIN GAS:

AGUA CON GAS:

$7.200

$7.200

$7.200
$7.200
$11.900
$8.400

$8.400

GERVEZAS
ARTESANALES USACA

SAUER 33%aicivon)
PRENDIDA (sss%aicival |
LECTER (ss%aicivol)
CARMESI @s%arcivor)
TRAMADORA (a%aic/val |

LA 10 osaicivel )

MICHELADO

ZUMO DE LIMON

lif=

$7.200
$7.200
$8.400
$8.400
$8.400

$8.400

$2.400
$3.600
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VINOS

VINOS BLANCOS

FINCA LAS MORAS CHARDONNAY $94.800
ALMA MORA CHARDONNAY $132.000
SANTA CAROLINA RESERVADO SAUVIGNONBLANC___  $98.400

CASILLERO DEL DIABLO SAUVIGNON BLANC

ENATE CHARDONNAY $198.000
MAR DE FRADES ALBARINO $237.600
PAZO DE SAN MAURO ALBARINO $237.600

RAMON BILBAO VERDE]JO

GATO NEGRO SAUVIGNON BLANC

YINOS TINTOS
JOVEN

FINCA LAS MORAS MALBEC $94°800
$94.800

FINCA LAS MORAS BONARDA

ALMA MORA MALBEC

SANTA CAROLINA MERLOT $98.400

SANTA CAROLINA CARMENERE $98.4OO

SANTA CAROLINA CABERNET SUAVIGNON 598_400

COUSINO MACUL DON LUIS CABERNETSUAVIGNON____ $114.000

EMILIO MORO FINCA RESALSO TEMPRANILLO $204.000
CRIANZA
RAMON BILBAO CRIANZA TEMPRANILLO $162.000




&

VINOS

RESERVA

9 LIVES CABERNET SUAVIGNON $132.000
SANTA CAROLINA RESERVA CARMENERE $134.400
SANTA CAROLINA RESERVA CABERNET SAUVIGNON $134.400
SANTA HELENA RESERVA CABERNET SAUVIGNON $138.000

GRAN RESERVA

SANTA HELENA GRAN RESERVA CABERNET SAUVIGNON $174.000

VINOS ROSADOS

FINCAS LAS MORAS SHYRAZ ROSADO $94.800
ALMA MORA SHYRAZ ROSE $132.000
SANTA CAROLINA RESERVADO ROSE $98.400
SANTA CAROLINA RESERVADO ROSE CABERNET SAUVIGNON $00
RAMON BILBAO RIOJA ROSE $162.000
ENATE ROSADO CABERNET SAUVIGNON $198.000

VINOS ESPUMOSOS

PIERLANT DEMISEC $93.600

JAUME SERRA ROSE DEMISEC ICE $114.000
JP CHENET ROSE ICE EDITION $138.000
MIONETTO PROSECCO DOC TREVISO BRUT $150.000
CHANDON ROSE $162.000

it



&

CHAMPARNA

LAURENT PERRIER LA CUVEE BRUT $657.600

VINOS POR COPA

TINTOS

FINCA LAS MORAS MALBEC $14.400
SANTA CAROLINA CABERNET SUAVIGNON $14.400
BLANCOS

FINCA LAS MORAS CHARDONNAY $14.400
SANTA CAROLINA RESERVADO SUAVIGNON BLANC $14.400
ROSADOS

FINCA LAS MORAS SHYRAZ ROSADO $14.400

SANTA CAROLINA RESERVADO ROSE $14.400

SANGRIA

JARRA ROSADA $110.400
JARRA BLANCA $110.400
JARRA TINTO $110.400
COPA SANGRIA BLANCA $21.600
COPA SANGRIA ROSADA $21.600
COPA SANGRIA TINTO $21.600
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